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Z\/BEREITUNG OVO TIRAMISU

Z\JTATEN

Z\/BEREITUNG

Mascarpone 1.
Rahmquark

Zucker

Vanillezucker 2.

Bio-Zitrone, ab-

geriebene Schale 3.

Vollrahm, steif
geschlagen

Loffelbiskuits

Espressi (ca. 12

dl), heiss 4.

Zucker

0vo Rocks, grob
gehackt

Mascarpone und alle Zutaten bis und mit Zitronenschale gut verrihren.
Schlagrahm sorgfaltig darunterziehen.

Die Halfte der Loffelbiskuits in die Form legen. Kaffee und Zucker ver
rihren, Loffelbiskuits mit der Halfte davon betraufeln.

Die Halfte der Quarkmasse auf den Loffelbiskuits verteilen. 20 g Ovo
Rocks fir die Verzierung beiseite stellen, Rest auf der Masse verteilen.
Vorgang mit den restlichen Ldffelbiskuits, dem restlichen Kaffee und
der restlichen Quarkmasse wiederholen, zugedeckt ca. 4 Std. oder Gber
Nacht im Kihlschrank fest werden lassen.

Kurz vor dem Servieren Ovo Tiramisu in Stiicke schneiden, anrichten,
mit den beiseite gestellten Ovo rocks bestreuen.



