ZUBERETUNG COOKIE DOUGH BROWNIES MIT QVOMALTINE

ZUTATEN Z\BEREITUNG

Brownies 1. Zuerst die Brownies zubereiten. Ofen auf 180 °C vorheizen. Eine Backform
100 g  geschmolzene Butter

150¢  Ovomaltine
schokolade, gehackt 2. Geschmolzene Butter und Ovomaltine Schokolade in eine Schissel geben.

(15 cm x 25 cm) mit Backpapier auslegen.

;60 9 ’E‘i‘;f:””‘keff fein Rihren, bis die Schokolade geschmolzen ist.

2B Kakaopulver 3. Mit der Kichenmaschine Zucker und Eier 2 bis 3 Minuten schlagen, bis die
_ : - 309 Speisestarke Mischung hell und schaumig ist.

Cookie Dough 4. Die geschmolzene Ovomaltine Schokoladenmischung in die Schiissel

V4 1209 Mehl geben, umrihren.
; (OOKiE DOUGH BROWNiES : 1;23 Ez;trezrucker,fein . Kakaopulver und Speisestérke hinzufiigen, umrihren.

1T Vanilleextrakt Den Ovo Brownie-Teig in die ausgelegte Form giessen.
MiT OVOMALTiNE 11U Milch nach wahl Fiir 30 Minuten in der Ofenmitte backen.

1209  Ovo Rocks
Wahrend die Brownies backen, den Cookie Dough zubereiten.

O o N o u

Mit der Kiichenmaschine kalte Butter und Rohrzucker schlagen bis keine
Butterklumpen mehr vorhanden sind.

10.Mehl, Vanilleextrakt und Milch hinzufiigen, umrihren.

11. 0vo Rocks unterheben. Cookie Dough beiseite stellen.

12.0vo Brownies aus dem Ofen nehmen, vollstandig auskiihlen lassen.
13.Den Cookie Dough gleichméssig auf den Ovo Brownies verstreichen.
14.Schneiden und servieren.

Tipps
Wer will, kann das Mehl fiir den den Cookie-Teig behandeln. Dies tétet
Keime ab, die im rohen Mehl vorhanden sein konnen. Dazu das Mehl auf
ein ausgelegtes Backblech geben. Bei 180 °C 5 Minuten backen. Aus dem
0Ofen nehmen und vollstandig auskihlen lassen.
Die Brownies vollstandig abkihlen lassen, bevor der Cookie Dough darauf
verteilt wird.
0Ovo Cookie Dough Brownies sind klebrig. Vorsichtig schneiden und
servieren. Reste im Kuhlschrank aufzubewahren.




