ZUBEREITUNG VO MARIO KART CUPCAKES

FUTHTEN ZUBEREITEN
Cupcakes: Cupcakes
150q  Mehl 1. Den Ofen auf 180°C Ober-Unterhitze vorheizen. Ein Muffinblech mit

1409 Zucker

17L Backpulver, gestrichen ) ) )
1210 salz 2. In einer kleineren Schiissel Mehl, Zucker, Backpulver und Salz vermischen.

12 Papierférmchen ausfillen. Zur Seite stellen.

Beiseite stellen.

3EL Kakao
100g  Ovomaltine Schokolade, ~ 3- I einer grosseren Schissel Kakao, Ovomaltine Schokolade und kochendes
in Stiicken Wasser vermischen. Rihren, bis die Schokolade vollstandig geschmolzen
130 ml  Wasser, kochend . . .
ist. Leicht abkihlen lassen.
100ml Rapsol 4. Rapsol, Eier und Buttermilch zur Schokoladenmischung geben,

2 Eier (L)
130 ml  Buttermilch

qut verriihren.
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5. Mehlmischung loffelweise zur Schokoladenmischung geben,

Frosting:
1009  Butter,
Zimmertemperatur 6. Teig in die vorbereiteten Férmchen giessen (der Teig soll flissig sein).
100q  Puderzucker

1TL Vanillepaste
200g  Frischkase 7. In der Mitte des Ofens fiir 20-25 Minuten backen (Stabchenprobe).

daruntermischen.

Formchen zu 3/4 fiillen.

8. 0vo Cupcakes aus dem Ofen nehmen,
kopfiiber komplett auskiihlen lassen.

Frosting

1. Fir das Frosting Butter 2-3 Minuten schaumig schlagen.

2. Den Puderzucker beigeben, nochmals 2 Minuten schlagen.

3. Den Frischkdse offelweise in die schaumige Masse geben,
qut unterrihren.

4. Das Frosting fir 10 Minuten kihl stellen, in einen Spritzbeutel fillen,
auf die abgekihlten Ovo Cupcakes spritzen.

5. Mit Streusel dekorieren. Frisch geniessen oder im KiihIschrank
aufbewahren.



