ZUTATEN
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wenig

Butter
Zucker
Vanillezucker
Eier

Milch

Rahm
Weissmehl
Backoulver
Salz
Ovomaltine Crunchy
Cream
Puderzucker

ZBEREITUNG OVQ GUGELHOPF

T\BEREITEN

1.
2.

Backform einfetten, bemehlen, kihl stellen.

Butter in einer Schiissel weich werden lassen.

Zucker und Vanillezucker beigeben, riihren bis sich der

Zucker aufgelost hat.

Ein Ei nach dem anderen beigeben, qut verriihren.

Milch und Rahm darunterriihren.

Mehl, Backpulver und Salz mischen, unter die Masse

rihren. Teigmasse halbieren.

Crunchy mit einer Teighdlfte verrihren.

Die beiden Teigmassen abwechslungsweise in die vorbereitete
Form geben. Fiir die Marmorierung die

Teigschichten mit einer Gabel spiralformig durchmischen.
Backen: etwa 60 Minuten auf der untersten Rille des 190

Grad vorgeheizten Ofens. Herausnehmen, etwas abkiihlen lassen.
Gugelhupf auf ein Gitter stirzen, vollstandig auskihlen lassen.
Mit Puderzucker bestauben.



